Prifungsordnung fir den Studiengang
Bachelor of Science der Lebensmitteltechnologie / Food Science and Technology
des Fachbereichs V der Technischen Fachhochschule Berlin

GemaB § 71 Abs. 1, Satz 1, Nr. 1 des Berliner Hochschulgesetzes (Berl[HG) in der Fassung
vom 27.02.2003 (GVBI. S. 101), geandert durch Gesetz vom 27.05.2003 (GVBI. S. 185), erlasst
der Fachbereichsrat des Fachbereichs V folgende Prifungsordnung fir den Studiengang
Bachelor of Science der Lebensmitteltechnologie / Food Science and Technology:
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§ 1 Geltungsbereich

Diese Ordnung gilt fir Studierende, die ihr Studium im Bachelor-Studiengang Lebensmittel-
technologie / Food Science and Technology nach dem Inkrafttreten dieser Ordnung beginnen.

§ 2 Geltung von Rahmenordnungen

Die Rahmenprifungsordnung der TFH Berlin ist in der jeweils geltenden Fassung Bestandteil
dieser Ordnung, soweit die Eigenart des Studienganges nicht die in dieser Ordnung und in den
zugehdorigen Anlagen festgelegten Abweichungen erfordert.

§ 3 Priifungssprache

(1) Prifungen kdnnen in englischer Sprache durchgefihrt werden, wenn die Lehrveranstaltung
Uberwiegend oder vollstandig in englischer Sprache durchgefiihrt wurde (s. Modulbeschreibung,
Anhang zur Studienordnung).

(2) Die schriftlichen Ausarbeitungen und Prasentationen zur Externen Praxisphase oder zur
Bachelor-Arbeit kénnen in englischer Sprache erfolgen, wenn Priflinge und Prifer/innen dies
vereinbaren.

*) Bestatigt von der Senatsverwaltung fir Wissenschaft, Forschung und Kultur am.............
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§ 4 Modulnote

(1) Grundlage fur die Festsetzung der Modulnote ist die jeweilige Modulbeschreibung

(2) Samtliche Leistungsnachweise einschlieBlich der Leistungsnachweise fiir die Externe
Praxisphase und fir die Bachelor-Arbeit erfolgen studienbegleitend.

§ 5 Bachelor-Arbeit

(1) Die Bachelor-Arbeit ist im letzten Fachsemester anzufertigen und stellt ein Modul
mit 10 Credits dar.

(2) Voraussetzung zur Bachelor-Arbeit sind 140 Credits einschlieBlich des erfolgreichen Ab-
schlusses der Externen Praxisphase.

(3) Wahrend der Bearbeitungszeit hat der/die Studierende Anspruch auf eine angemessene
Betreuung. Der/die Studierende hat die betreuende Lehrkraft Gber den Fortgang der Arbeit zu
informieren.

§ 6 Abschluss

Die Abschlussbeurteilung (Gesamtpradikat) ergibt sich als mit den zugehdrigen Credits gewich-
tetes Mittel (gewichtete Durchschnittsnote) aus den Modulnoten, das auf zwei Stellen nach dem
Komma durch Streichen der nachfolgenden Stellen gerundet wird.

§ 7 Akademischer Grad

Mit dem erfolgreichen Abschluss des Studiums wird der berufsqualifizierende akademische
Grad

"Bachelor of Science"
“B.Sc.”

verliehen.

§ 8 Bachelor-Zeugnis, Bachelor-Urkunde und Diploma Supplement

Uber das Gesamtpradikat und die Einzelnoten aller Module erhalt die/der Studierende ein Ba-
chelor-Zeugnis entsprechend dem Muster nach Anlage 1 und 2, eine Bachelor-Urkunde zur
Beurkundung der Verleihung des Bachelor-Grades entsprechend dem Muster nach Anlage 3
und ein Diploma Supplement in englischer Sprache, das eine detaillierte Beschreibung der in
diesem Studiengang erworbenen Qualifikationen enthélt. Alle Dokumente tragen das Datum
des Tages, an dem die letzte Prifungsleistung erbracht wurde. Die Muster nach Anlage 1 bis 3
sind Bestandteil dieser Ordnung.

§ 9 Inkrafttreten

Diese Ordnung tritt am Tage nach der Veréffentlichung in den Amtlichen Mitteilungen der TFH
Berlin in Kraft.
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Anlage 1 S.1von2

Technische Fachhochschule Berlin

- University of Applied Sciences -

Abschlusszeugnis

Herr / Frau Vorname Name

geboren am Tag Monat Jahr in Ort

hat den
Bachelor of Science
im Studiengang Lebensmitteltechnologie / Food Science and Technology

im Fachbereich V an der Technischen Fachhochschule Berlin

mit dem Gesamtpradikat

Pradikat

abgeschlossen
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Anlage 1 Seite 2 von 2

Seite 2 des Abschlusszeugnisses
far Herrn/Frau geboren am / in

Lebensmitteltechnologie / Food Science and Technology

Die Leistungen in den Modulen wurden wie folgt beurteilt:
Modulnamen
AWE MOUI ettt b b e e naee s

AWE Modul Il................

Grundlagen der Betriebsv;/'i.riéléhlé;‘i.sllélln'r'é .............................................................

Mathematisch-Physikalische Grundlagen I..........c.cccoooviiienii i

Mathematisch-Physikalische Grundlagen Il............oooiiiiiieniiiiiiee e,

Rohstoffkunde tierischer und pflanzlicher Lebensmittel...........ccccocoviiiniiinnnnnnn.

Lebensmittelrecht Und SENSOriK.........cooiiiiiieiieiieceie e e e ee e e e

QUAlItAISMANAGEMENT......eiiiiece e

Chemische Grundlagen..........cocvieiiee it e

Chemie der LeDENSMIE] L.... ... e e e eeeaaens

Chemie der LebenSmittel Hl.........coooiiiiiiiieeeeee e ee e

Chemie der Lebensmittel Hl........ccooooiiiiiiiieeee e ee e

Grundlagen der Biochemie und Ern&hrung..........cccecoeiieenienieeiee e

MIKFODIOIOGIE ...t e

MIKFODIOIOGIE ...t e e

Grundlagen der VerfahrensteChnik L...........coooiiiiiiiiiieee e

Grundlagen der Verfahrenstechnik Il...........c.oociiiiiiiiiniiei e

Mechanische Lebensmittelverfahrenstechnik.........c.ocooeevviiiiiiiiiiiieiciiceeeeeeeeeeeen

Grundlagen der Betriebs- und Anlagentechnik..........cccceviieiiiieeiiiiiiceen e

Thermische Lebensmittelverfahrenstechnik...............oooovviiiiiieiiiieiiieeei,

Thermische Konservierungsverfahren.........cccococieeer i

Grundlagen der VerpackungsteChniK..........cccoviiiiiiiieiiie i

Grundlagen der Lebensmitteltechnologie.........cooociiiiiiiiiiiiieeeee e

FleisChteChNOIOgIE. ... .ceeiii e

GetranketeChNOIOGIE. ... .eeiiie e e

Obst- und GemUsetechnOIgie. ... ...ccooiiuiiiiiii e

FeinkostteChNOIOGIE. .. ... i

GetreideteChNOIOGIE. ... et

Technologie der FertiggeriChte..........oieeiiiieiiie e

Ausgewahlte Kapitel der Lebensmitteltechnologie..........ccccooviiiciiiiiiiicn e,

Qualitatssicherung von Lebensmitteln — Analytik..........cccoovieiieie i

ProjektarDeit...........ooiieeie e

EXterne PraxiSPRase.........ocev ittt

(2 F=Te] a1 (o) Y AN ¢ o 1T | A UUPTRRRR

Thema der Bachelor-Arbeit:

Berlin, den

Siegel Der Dekan / Die Dekanin
Maogliche Leistungsbeurteilungen: sehr gut, gut, befriedigend, ausreichend
Mogliche Gesamtpradikate: sehr gut mit Auszeichnung, sehr gut, gut, befriedigend, ausreichend
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Anlage 2 zur PrO Bachelor Name des Studiengangs vom xx.xx.xxxx Seite 1 von 2

Technische Fachhochschule Berlin

- University of Applied Sciences -

Academic Record

Ms/Mr Anton Mustermann

born on February 20", 1978 in Berlin
has successfully completed the
Bachelor of Science
study course
Food Science and Technology

at the University of Applied Sciences

Technische Fachhochschule Berlin

with the overall grade of
Pradikat

Department V
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Anlage 2 zur PrO Bachelor Food Science and Technology
VOm XX.XX.XXXX 2von 2

Academic Record
for Ms/Mr Anton Mustermann, born on February 20”‘, 1975 in Berlin

Listed below are the grades earned in the modules:

Names of Modules

[ 0] 1= o1 PR

Bachelor Thesis

Title of Bachelor Thesis:

Berlin,

Seal The Dean

Possible grades for individual components: very good, good, satisfactory, sufficient
Possible overall grade: very good with distinction, very good, good, satisfactory, sufficient
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Anlage 3 zur PrO Bachelor Lebensmitteltechnologie / Food Science and Technology v.xx

Technische Fachhochschule Berlin

- University of Applied Sciences -

verleiht mit dieser Urkunde

Herrn / Frau Vorname Name

geboren am Tag Monat Jahr in Ort

den akademischen Grad

Bachelor of Science

im Bachelor-Studiengang
Lebensmitteltechnologie / Food Science and Technology

des Fachbereichs V

Berlin, den

Pragesiegel

Der Prasident / Die Prasidentin
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